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Menus du 28 novembre au 2 décembre
/k . . _ . . .
F='Paté de campagne - Landpastete Potage au potiron — Betteraves v1n4a;grette Rote Bete mit Vinaigrette
Kiirbissuppe k= Omelette - Omelett
carottes a la créme - Sahnekarotten
yaourt - Joghurt fromage - Kése

BlHaché de veau - Kalbshackfleisch

LUNDI 28 NOVEMBRE -
pommes de terre vapeur — Dampfkartoffeln
Cocktail de fruits - Fruchtcocktail fromage - Kise
Salade d’endives, mimolette vinaigrette au noix Rillettes au thon- Rillettes mit Thunfisch
ée-Salat, Mimolette mit Walnuss-Vinaigrette médaillon de merlu gratiné au gouda - Seehechtmedaillon mit Gouda
iiberbacken
Poélée maraichére - Gemiisemischung
fromage - Kase

Chicor
g8 Saucisse de toulouse - Toulouse-Wurst
compote - Kompott

Purée de pommes de terre - Kartoffelpiiree
fromage - Kise

MARDI 29 NOVEMBRE
fromage blanc sucré - gesiiBter Quark
e - — — ou s -
Feuilletés au fromage - Blitterteiggeback mit Kés Céleri rémoulade- Sellerie Remoulade
/k e z \ . _ . . .
JEUDI 15R DECEMBRE F=/Omelette aux oignons - Omelette mit Zwiebeln Mijotés andalou aux eplnarqs Andalus1sche Schmorgerichte mit
. .. Fichtenpinat
Riz sauce tomate - Reis mit Tomatensofe , .
. .. donut’s au chocolat - Schoko-Donuts fromage - Kise
Fruit-Frucht fromage - Kise
Potage a la tomate -Tomatensuppe Terrine de crevettes au curry - Salade pommes de terre au saumon - Kartoffelsalat mit Lachs
Garnelen-Curry-Terrin Brochette de poisson blanc sauce citron- WeiSfischspiel3 mit
ZitronensoBe
Poélée ratatouille- Ratatouille
fromage - Kése

brochette de poisson pané sauce curry - panierter Fischspiel3
Fruit-Frucht

miCurrysauce Semoule — Griel3
fromage - Kase

VENDREDI 2 DECEMBRE
yaourt - Joghurt
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Fait maison

Produit local

Q Union Européenne

Les menus sont susceptibles d'étre modifiés en raison d'événements indépendants de notre volonté (intempéries, livraisons...).
Dans le cadre du reglement CE n°1169/2011 (ou reglement INCO : INformation des COnsommateurs), nous vous informons que les repas servis sont susceptibles de contenir des allergénes : gluten, crustacés, ceufs, poissons, arachides, soja, lait,

fruits & coque, céleri, moutarde, sésame, anhydride sulfureux, lupin, mollusques



